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Francois Rabelais GARGANTUA 1534 LIVRE | chap. XXV

« Et avec gros raisins de Chenin estuvérent lebgarde Frogier, mignonnement, si bien quil fusstanguerry. »

Oenologie francaise, ou Statistique de tous les wigbles et de toutes les boissons
vineuses et spiritueuses de la France, suivie densalérations générales sur la
culture de la vigne, par M. Cavoleau 1827

Les vins d’Anjou (...) sont le produit du pineau kdan

Les bons vins d’Anjou ne sont pas estimés ce qualsnt. Il est peu de vins blancs en France quideient préférables.
Dans tout le département, excepté a Saumur, grfaitsque du vin blanc. Dans I'arrondissement @jérs, les vins de
premiére qualité sont ceux des coteaux schistelbagian.

- Bosc. 1809

« Les vins d'Anjou croissent dans les schistes, e

t je sais par expérience combien ils sont bons. Ce sont des vins blancs, que leur caractére sucreé et
pétillant approche beaucoup de ceux de Cote-Rébtie, de St-Perray et autres voisins ......

On ne cultive en général ans le département de Maine et Loire que le pineau blanc

Bouchard (A.), Essai sur 1’histoire de la culture de la vigne dans le département
de Maine—et-Loire,

Angers, 1876.

Les vins de Chenin blanc sont caractérisés paoGnfguité, trés bouqueté, qui est un de leursrolar; ils ont de I'ampleur,
de la « mache », comme disent les vieux vignerdasavent vieillir et garder une longue vitalités sont corsés, solides..
Le vin de Chenin fait, a lui seul, des vins de lomgarde, solides et droits en leur vieillesse..

Dans les terres schisteuses, silico-argileusesestepses, la végétation prenait moins d’extensafructification était
moins abondante, mais plus réguliere, méme sansréyrat c’'était Ia que, dans les régions du Lagerla rive droite de la
Loire et du groupe de Saint Barthélémy, I'on réables vins les vins les plus distingués et lesuxibouquetés.

L’ANJOU SES VIGNES ET SES VINS Dr P. Maisonneuve 195

« le Vin d’Anjou » c’est le vin blanc fait avec @&henin ou Pineau de la Loire. Un usage séculaianaacré ce terme, et
guand on parle de « vin d’Anjou », on n’entend @atse chose.

Avant le phylloxéra, si le Chenin s’adaptait a llapgart des terrains, c’est dans les terres sclisteet silico-argileuses que
son vin prend le plus de qualité (Layon).

Le sol, le climat de I'’Anjou lui conviennent trgségialement. Transporté dans des régions plus ebaiiche donne pas de
produits d’'une aussi parfaite qualité.

Qualité toujours bonne ; remarquable si le teresifannée s’y prétent ; souvent alors il deviemigunand vin, un des
premiers de France. Son godt est délicieusemeitd fril a beaucoup de bouquet, de la mache ;gasde longtemps en
bouteilles et y prend de la qualité.

PIERRE MARIE DOUTRELANT
LES BONS VINS ET LES AUTRES
1976
Mais ou sont les anjous d’antan ? Hier on s’exclama
« Quel grand vin blanc et qui vieillit si bien ! »
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